Mandlove gulicky

2 Vajicka

125g Masla

100g Cukru

2 baliky vanilkoveho cukru

stipka soli

1 pol.lyz. Medu

2 caj.lyz. Pernikoveho korenia

30g pomarancoveho a citronoveho lekvaru

190g Muky

½  caj.lyz. prasku do peciva

ca.50g posekanych mandli

Maslo na vymastenie plechu
Postup:

Vajicka oddelit. Zltko s maslom, cukrom, vanilkovim cukrom, solou  a medom penisto vymiesat. Pernikove korenie, pomarancovy a citronovy lekvar, muku a prasok do peciva primiesat. Cesto  1-2 hod.na chladne miesto nechat postat.

Z cesta vyformovat ca. 2cm velke gulky. Do bielka namocit a tak dat do posekanchy mandli aby boli cele gulky obalene. Gulky dat na vymasteny plech, 1 hod.nechat na studenom mieste postat.  Ruru predohriat na 175°C 20-25 min. piect. 
